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Baltimore­style Crab Dip      $45 
with a hint of Old Bay   
served with pita crisps and flatbread (serves 8‐12) 
 
Crisp Crudités Cups   $2.50 ea. 
with TOUCHDOWN dip 
 
Never “Red” Potato “Skins”   $4.50/svg 
Yukon gold potatoes baked with cheddar jack cheese 
served with sour cream, crisp bacon, salsa, guacamole & 
black olives 
 
Avocado Corn Salsa   $34 
with Blue Corn Chips (serves 8‐12)   
 
Super Bowl Dip   $65 
(serves up to 30)                                          
layers of black bean puree, tomato, green onions, 
guacamole, cheddar cheese, black olives, and 
 sour cream served with yellow & blue corn chips  
 
NY Deli Board  $75 s     
(s serves: 8‐12, l serves: 12‐20)  $125 l 
imported Italian meats & cheeses, aged salami, 
mortadella, roasted red pepper & mozzarella 
pinwheels, marinated mushrooms & artichokes, 
assorted olives ~ served with mustard, garlic aioli, 
sliced crunchy bread and cocktail crackers 
 
Half­Time Chicken   $7.50/svg 
Breast Fingers (4 per serving) 
with Honey Mustard Sauce  
 
Patriots Chicken Wings  $6.75/svg 
basted with fresh herbs & served with garlic aioli 
Giants Chicken Wings 
basted with our house hot sauce  
 
San Francisco Caesar  $3.25/svg 
crisp romaine tossed with aged jack, red pepper, and 
fresh corn kernels & crunchy tortilla strips in a chipotle 
garlic dressing 
   
 

      New England Potato Salad   $32/qt 
       (serves 8‐12) roasted fingerling potatoes with  
chunks of lobster served with tarragon dressing  
 
Everything but the Penalties   $3.50/svg 
Pasta Salad 
tri‐colored tortellini tossed with  cucumbers, celery, 
green & red pepper, broccoli florets, red onion, 
artichoke hearts, egg, olives, hard salami, spicy ham, 
mozzarella & parmesan cheese ~ herbed garlic 
vinaigrette 
 
Champion Chili (min 10 servings)  $7.95/svg 
with fixin's of Bacon, Cheddar, Sour Cream, Green 
Onions & Guacamole, served with cheddar corn muffins 
 
New Orleans marinated   $120 
Flank Steak Display (serves up to 15)   
roasted to a medium rare, sliced and displayed with red 
beans & rice salad & Bourbon Street BBQ sauce 
 
First down Mini Sandwiches  $7.50/svg 
sweet potato biscuits with country ham, roast beef 
sliders & veggie wraps 
 
Texan Sliders (min: 1 dozen)  $3.95 ea. 
with fixin’s of American and provolone cheeses, leaf 
lettuce, sliced tomato, grilled Vidalia onions, sautéed 
mushrooms, crisp bacon, crumbled blue cheese,  
ketchup, mustard, mayo and chipotle mayo, dill pickles 
on mini hamburger buns 
 
Panthers Playoff Pork BBQ  $8.50/svg 
seasoned bone‐in shoulder meat rubbed with brown 
sugar, mustard & paprika rub slow‐cooked until tender 
and falls off the bone served with NC vinegar & Blue Sky 
bourbon BBQ sauce on the side with soft buns & tangy 
coleslaw 
 
“Sweet Halftime with Madonna”  $40 
 (serves 10‐15) assorted cookies and dessert bars 
 
Celebration Cupcakes  $2.50 ea 
assorted cupcakes decorated with team colors 


